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Sakerhetsinformation

L&s noga de bifogade instruktionerna fore installation och anvandning av pro-
dukten. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for personskador eller skador pa
egendom som orsakats av felaktig installation eller anvandning. Férvara alltid
instruktionerna tillsammans med produkten for framtida bruk.

Sakerhet for barn och handikappade

/N Varning Risk for kvavning, skador eller permanent invaliditet.

Den har produkten kan anvandas av barn fran atta ars alder och personer
med reducerad fysik, sensorisk eller mental formaga, eller som saknar erfa-
renhet och kunskap, savida de inte har tillsyn av nagon person som &r an-
svarig for deras sakerhet.

Lat inte barn leka med produkten.
Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

Hall barn och husdjur borta fran produkten nar den &r igang eller nér den
svalnar. Atkomliga delar ar mycket varma.

Om produkten har ett barnlas rekommenderar vi att du aktiverar det.
Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn utan illsyn.

Allman sakerhet

Produkten blir varm inuti nar den &r igang. Vidror inte varmeelementen som
finns i produkten. Anvand alltid handskar for att ta ut eller satta in tillbehor
eller eldfasta formar.

Anvand ej angrengorare vid rengoring av produkten.
Koppla fran stromtillforseln fére underhall.



+ Anvénd inte skarpa rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa metallskrapor
for att rengdra ugnsluckans glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i

sin tur kan leda till att glaset spricker.

+ FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre delen av ugnsstegen
och sedan den bakre delen fort fran sidovaggarna. Sétt i ugnsstegarna i om-

vand ordning.

& Sakerhetsforeskrifter

Installation

Varning Endast en behdrig person far installera
den har produkten.
Avlagsna all paketering.

Installera och anvénd inte produkten om den ar ska-
dad.

Fdlj de installationsinstruktioner som féljer med pro-
dukten.

Produkten ar tung, sa var alltid forsiktig nar du flyttar
den. Anvand alltid skyddshandskar.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

Kontrollera att produkten har installerats under och
bredvid stadiga skap- eller bankstommar.

Produktens sidor méste gransa till produkter eller en-

heter med samma hojd.

Elektrisk anslutning

& Varning Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras av en behdrig
elektriker.

Produkten maste jordas.

Kontrollera att produktens méarkdata dverensstam-
mer med din stromkalla. | annat fall, kontakta en
elektriker.

Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsékert och
jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar.
Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och

natkabeln. Kontakta service eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Lat inte natkablar komma i kontakt med produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.

Stotskyddet for strdmférande och isolerade delar
maste fastas pa ett sadant satt att det inte kan tas
bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av
installationen. Kontrollera att stickkontakten &r at-
komlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter [6st.

Dra inte i natkabeln for att koppla bort produkten fran
eluttaget. Ta alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare,
sakringar (sékringar av skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en isolations-
enhet sa att du kan koppla fran produkten fran nétet
vid alla poler. Kontaktppningen pa isolationsenhe-
ten maste vara minst 3 mm bred.

Anvand

.

.

Varning Risk for skador, brannskador eller
elstotar eller explosion foreligger.
Anvand denna produkt i en hushallsmiljo.
Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationséppningarna inte &r blockerade.
L&mna inte produkten utan tillsyn under anvéndning.
Sténg av produkten efter varje anvandningstillflle.

Produkten blir varm inuti nér den ar igang. Vidrdr inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand all-
tid handskar for att ta ut eller sétta in tillbehdr eller
eldfasta formar.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka medan
produkten &r igang. Het luft kan strémma ut.



+ Anvand inte produkten med vata hander eller nar
den r i kontakt med vatten.

+ Tyng inte ner luckan nér den &r 6ppen.

+ Anvand inte produkten som arbets- eller avlast-
ningsyta.

+ Produktens lucka ska alltid vara stangd nér produk-
ten &rigang.

+ Oppna produktens lucka forsiktigt. Anvandning av in-

gredienser som innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

+ Latinte gnistor eller dppna lagor komma i kontakt
med produkten nar du dppnar luckan.

+ Placera inga lattantandliga produkter eller féremal
som ar fuktiga med lattantandliga produkter i, néra
eller pa produkten.

& Varning Risk for skador pa produkten foreligger.

+ For att forhindra skada eller missfargning pa emal-
jen:
— Sétt inte eldfasta formar eller andra féremal direkt
pa produktens botten.
- L&gg inte aluminiumfolie direkt pa produktens bot-
ten.
- Stéll inte hett vatten direkt i den heta produkten.

- Lat inte fuktiga kérl eller matvaror sta kvar i produk-

ten efter att tillagningen &r klar.
- Var forsiktig nar du tar bort eller monterar tilloehdr.

* Missfargning av emaljen paverkar inte produktens
funktion. Det ar ingen defekt enligt garantin.

+ Anvand en djup form for mjuka kakor. Fruktjuicer or-
sakar flackar som kan vara permanenta.

Skotsel och rengoring

Varning Det finns risk for personskador, brand
eller skador pa produkten.

+ Sténg av produkten och koppla bort den fran elutta-
get fore underhall.

Se till att produkten har svalnat. Det finns dven risk
for att glasen kan spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r ska-
dade. Kontakta service.

Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan ar tung!
Rengér produkten regelbundet for att forhindra att yt-
materialet forsamras.

Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

Rengbr produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvand
bara neutrala rengéringsmedel. Anvand inte produk-
ter med slipeffekt, skursvampar, Iésningsmedel eller
metallforemal.

Om du anvénder en ugnssprej ska du folja séker-
hetsanvisningarna pa forpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen (om fillampligt)
med nagon sorts rengéringsmedel.

Inre belysning

.

Typen av glddlampa eller halogenlampa som an-
vénds for den har produkten &r endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvéndas for belysning i
hus.

& Varning Risk for elektrisk stt.

Innan du byter lampan ska du koppla ur produkten
fran natuttaget.

Anvand bara lampor med samma specifikationer.

Avfallshantering

& Varning Risk for kvavning eller skador.

.

.

Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av strémkabeln och kassera den.

Ta bort lucklaset for att hindra att barn eller djur
stangs in inuti produkten.



Produktbeskrivning
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Vred for ugnsfunktionerna
Temperaturvred
Temperaturindikator

Innan maskinen anvénds forsta gangen

& Varning Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Forsta rengoring

+ Ta utalla tillbehér och flyttbara ugnsstegar (i fore-
kommande fall).

+ Rengdr ugnen innan du anvander den forsta gang-
en.

Viktigt Se kapitlet "Underhall och rengdring".

Branna ur ugnen
Sétt ugnen pa hdg temperatur for att brénna bort fett.

Daglig anvandning

& Varning Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Satta pa och stinga av produkten

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att valja en
ugnsfunktion.

I Grilning

Ugnslampa

n Flakt

Vattenbehallare for rengtring
B} Ugnsstege, listagbar

B} Typskyit
Ugnsnivaer

Ugnstillbehor

+ Galler
For kokkarl, bakformar och stekkarl.
+ Bakplat
For kakor och smakakor.
+ Langpanna
For bakning och stekning eller som fettuppsamlings-
fat.

V] funktionen (] och maximal temperatur.
Lat produkten sta pa i en timme.

Val funktionen [~] och maximal temperatur.
Lat produkten sta pa i 10 minuter.

Valj funktionen |&@] och maximal temperatur.

Lat produkten sta pa i 10 minuter.

T|I|behoren kan bli varmare &n normalt. Produkten kan
avge lukt och rok. Det &r helt normalt. Se till att du har
tillrdckligt med ventilation.

1o a0~ w =

2. Vrid temperaturvredet for att vélja temperatur.
Temperaturindikatorn satts pa nar temperaturen
Okar.

3. Foratt stdnga av ugnen, vrid kontrollvreden for
ugnsfunktioner och temperatur till av-laget.



Ugnsfunktioner

Ugnsfunktioner Tillampning

O Av-lage

Produkten ar avstangd.

For bakning och stekning pa en ugnsniva. Ovre och undre varmeele-
menten &r igang samtidigt.

— 6‘ Over/Undervarme /

—_ Vattenrengdring Mer information om Vattenrengdring finns i kapitlet "Skétsel och ren-
goring".
) For bakning av kakor med knaprig botten. Bara det undre varmeele-
Undervarme Aot
— mentet ar igang.
For att ugnssteka eller tillaga mat som kraver samma tillagningstempe-
Varmluft . N
ratur, pa flera nivaer i ugnen, utan att aromerna blandas.
vv I For att grilla tunna livsmedel i sma mangder i mitten pa gallret. For att
Min grill ..
rosta bréd.
v : For grillning av tunna livsmedel i stora méngder. For att rosta brod.
Max grill Mhorms Fro s
Hela grillen ar igang.
- For att tina frysta livsmedel. Temperaturvredet maste vara installt pa
Upptining A
Y av-laget.

Tillvalsfunktioner

Kylflakt

Nar produkten ar pa, aktiveras flakten automatiskt for
att halla ugnsytorna svala. Om du stanger av produkten
fortsétter flakten att ga tills ugnen har svainat.

uppsta. For att forhindra detta har ugnen en sakerhets-
termostat som stanger av stromtillférsein. Ugnen satts
pa igen automatiskt nar temperaturen sjunker.

Sakerhetstermostat

Om produkten inte fungerar som den ska eller om det
finns felaktiga komponenter, kan en farlig Gverhettning

Rad och tips
+ Produkten har fem falsnivaer. Rakna falsnivaerna + Ta bort fukten efter varje anvandning.
nedifran. + Séttingenting direkt pa produktens botten och ldgg

Produkten har ett specialsystem som gor att luften
cirkulerar och ateranvander angan. Med det hér sy-
stemet kan man tillaga i anga, vilket gor att maten
saftig inuti och krispig pa utsidan. Det gor att tillag-
ningstiden och energiatgangen minskas till ett mini-
mum.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa ugnsluck-
ans glas. Det ar helt normalt. Sta inte for néra pro-
dukten nér luckan éppnas under tillagning. For att
minska kondensen kan man lata produkten vara
igang i 10 minuter fore tillagning.

heller inget aluminiumfolie p& nagra tillbehdr i pro-
dukten under tillagning. Detta kan paverka baknings-
resultatet och skada emaljen.

Baka kakor
+ Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den instllda

tillagningstiden har gatt.

+ Om du anvander tva bakplatar samtidigt, se till att

det finns en ledig falsniva mellan dem.



Tillagning av kétt och fisk Tillagningstider

+ Anvand en djup form for mat med fett i for att for- Tillagningstiderna beror pa vilken typ av mat som ska
hindra stank som inte gar att ta bort. tillagas samt dess konsistens och volym.

+ Latkottet vara i ca 15 minuter innan du skar i detsa | | borjan rekommenderar vi att man Gvervakar maten
att kéttsaften inte sipprar ut. under tillagningen. Hitta de basta instaliningarna (var-

me, tillagningstid, etc.) for dina kokkarl, recept och voly-

« For att forhindra att det blir for mycket matos under " .
mer nér du anvander produkten.

tillagning kan man halla lite vatten i den djupa for-
men. For att forhindra rokkondens, tillsétt lite vatten
varje gang det tar slut.

Baknings- och grillningstabell

KAKOR
Over/Undervirme Varmluft Tillaani
TYP AV RATT 1/39niNgs= A pteckningar
Ugnsniva Ugnsniva tid [min]
Recept dar visp- 2 170 3(20och4) 160 45 - 60 | en kakform
ning ingar
Mérdeg 2 170 3(2och4) 160 20-30 I en kakform
Cheese cake 1 170 2 165 60 - 80 | en kakform (dia-
meter 26 cm)
Appelkaka 2 170 2 (vénster och 160 80- 100 | tva kakformar (20
hoger) cm) pa ett galler!)
Strudel 3 175 2 150 60 - 80 Pa en bakplat
Syltpaj 2 170 2 (vénster och 165 30- 40 | en kakform (dia-
hoger) meter 26 cm)
Sockerkaka 2 170 2 160 50-60 | en kakform (dia-
meter 26 cm)
Fruktkaka 2 160 2 150 90-120 | en kakform (dia-
meter 20 cm)")
Plommontarta 1 175 2 160 50 - 60 | en brodplat"
Muffins - en niva 3 170 3 140 - 20-30 Pa en bakplat
150
Muffins - tva niva- - - 20ch 4 140 - 25-35 Pa en bakplat
er 150
Muffins - tre niva- - - 1,30ch5 140 - 30-45 Pa en bakplat
er 150
Skorpor/kakor - 3 140 3 140 - 30-35 Pa en bakplat
en niva 150
Skorpor/kakor - - - 20ch4 140 - 35-40 Pa en bakplat
tva nivaer 150



Varmluft

Ugnsniva

Tillagnings-
tid [min]

Anteckningar

Over/Undervarme
TYP AV RATT o
Ugnsniva
Skorpor/kakor -
tre nivaer
Maranger - en 3 120
niva
Maranger - tva ni-
vaer
Bullar 3 190
Eclair - en niva 3 190

Eclair - tva nivaer

Pajer 2 180
Fruktkaka 1 160
Tartbotten 1 170
1) Férvarm i 10 minuter.
BROD OCH PIZzZA
Over/Undervarme
TYP AV RATT >
Ugnsniva
Franskbrod 1 190
Ragbrod 1 190
Franskbullar 2 190
Pizza 1 230 -
250
Scones 3 200
1) Férvarm i 10 minuter.
PAJER

1,30ch5

2o0ch4

2 (vanster och
hoger)

Varmluft

1

140 -
150

120

120

190

170
170
170

150

160

35-45

80-100

80 - 100

12-20
25-35
35-45
45-70

110-120

50 - 60

Tillagnings-

tid [min]

60-70

30-45
25-40

10-20

10-20

Pa en bakplat
P& en bakplat
P4 en bakplat"

P4 en bakplat"
Pa en bakplat
Pa en bakplat

| en kakform (dia-
meter 20 cm)

| en kakform (dia-
meter 24 cm)

| en kakform (dia-
meter 20 cm)

Anteckningar

1 -2 stycken, 500 g
per styck!)

| en brodform

6 - 8 stycken pa en

bakplat!)

Pa en bakplat eller
en djup form")
P4 en bakplat!)




Over/Undervirme
TYP AV RATT

Tillagnings-
tid [min]

Anteckningar

Ugnsniva
Pajdeg 2 200
Vegetarisk paj 2 200
Quiches 1 180
Lasagne 2 180 -
190
Cannelloni 2 180 -
190

1) Férvarm i 10 minuter.

KOTT

Varmluft
Ugnsniva

2 180
2 175
1 180
2 180 -

190
2 180 -

190

40-50
45-60
50 - 60
25-40

25-40

Tillagnings-
tid [min]

| en form
| en form

I en form?)

I en form?)

| en form?)

Anteckningar

TYP AV RATT | Temp
Ugnsniva °C]

NGtkott 2 200
Flaskkott 2 180
Kalvkott 2 190
Engelsk rostbiff, 2 210
rod inuti

Engelsk rostbiff, 2 210
lite r6d inuti

Engelsk rostbiff, 2 210
inte rod inuti

Flaskbog 2 180
Flasklagg 2 180
Lamm 2 190
Kyckling 2 220
Kalkon 2 180
Anka 2 175
Gas 2 175
Harsadel 2 190
Hare 2 190
Fasan 2 190

FISK

2
2
2
2

N

N

N D= NN DN DN

[°Cl
190
180
175

200
200
200

170
160
175
200
160
220
160
175
175
175

50-70
90-120
90-120

50-60

60-70

70-75

120 - 150
100 - 120
110- 130
70-85
210 - 240
120 - 150
150 - 200
60 - 80
150 - 200
90-120

Pa ett galler
Pa ett galler
Pa ett galler
Pa ett galler

Pa ett galler
Pa ett galler

Med sval
2 stycken
Lagg
Hel
Hel
Hel
Hel
Skuren i bitar
Skuren i bitar
Hel



Over/Undervarme Varmluft

TYP AV RATT _ : Tillagnings- 1 o ciningar
Ugnsniva Ugnsniva tid [min]
Laxdring/havsru- 2 190 2 175 40 - 55 3 - 4 fiskar
da
Tonfisk/lax 2 190 2 175 35-60 4 - 6 filéer
Min grill ‘ (1) Forvarm den tomma ugnen i 10 minuter fore till-
agning.

Méngd Min grill Tillagningstid [min]
Antal [a] Ugnsniva | Temp[°C] | 1:asidan 2:asidan
Filéer 4 800 4 max. 12-15 12-14
Biffstek 4 600 4 max. 10-12 6-8
Korv 8 - 4 max. 12-15 10-12
Flaskkotletter 4 600 4 max. 12-16 12-14
Kyckling (delad i 2 de- 2 1000 4 max. 30-35 25-30
lar)
Kebab 4 - 4 max. 10-15 10-12
Kycklingbrost 4 400 4 max. 12-15 12-14
Hamburgare 6 600 4 max. 20-30 -
Fiskfilé 4 400 4 max. 12-14 10-12
Varma smorgasar 4-6 - 4 max. 5-7 -
Rostat bréd 4-6 - 4 max. 2-4 2-3
Upptining

TYP AV RATT Upptln!ngstld Efterupptllnlngstld Anteckningar
[min] [min]

Lagg kycklingen pa ett upp- och

Kyckling 1000 100 - 140 20-30 nervént tefat pa en stor tallrik.
Vand efter halva tiden.

Kott 1000 100 - 140 20-30 Vand efter halva tiden.

Kott 500 90-120 20-30 Vand efter halva tiden.

Forell 150 25-35 10-15

Jordgubbar 300 30- 40 10-20

Smor 250 30- 40 10-15

10




TYP AV RATT Upptln!ngstld Efteruppt_lnmgstld Anteckningar
[min] [min]

Gradde 2x200 80-100
Tarta 1400 60

Torkning — Varmluft
Tack ugnsgallret med bakplatspapper.

GRONSAKER

Det gar att vispa gradde &ven
10-15 om delar av den ar nagot fru-
sen.

60

Ugnsniva
TYP AV RATT Temperatur [°C] Tid [tim]
1 niva 2 nivaer

Bénor
Pepparfrukter
Soppgronsaker
Champinjoner
Orter

w W w W

FRUKT

1/4
1/4
1/4
1/4

60-70

60-70 5-6
60-70 5-6
50-60 6-8
40-50 2-3

Plommon 3 60-70 8-10
Aprikoser 3 1/4 60 - 70 8-10
Appelskivor 3 1/4 60-70 6-8
Paron 3 114 60-70 6-9

Information om akrylamid

Viktigt Enligt de senaste vetenskapliga ronen kan
akrylamid bildas om livsmedel bryns hart (speciellt om

Underhall och rengoring

. Ugnsniva
TYP AV RATT - ., Temperatur [°C] Tid [tim]
1 niva 2 nivaer
1/4

de innehaller stérkelse), vilket kan utgdra en halsorisk.

Vi rekommenderar darfor tillagning vid laga
temperaturer och att inte bryna mat for hart.

& Varning Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

+ Torka av framsidan med en mjuk trasa och varmt
vatten och diskmedel.

+ Anvand ett rengéringsmedel avsett for rengdring av
metallytor.

+ Rengor ugnen efter varje anvandningstilifalle. P4 det

viset kan du lattare fa bort smuts och den branner
inte fast.

+ Ta bort envis smuts med speciell ugnsrengdring.

+ Rengor alla ugnstillbehér efter varje anvandningstill-

falle och lat dem torka. Anvénd en mjuk duk med
varmt vatten och ett rengéringsmedel.

1



« Anvénd inte starka medel, foremal med skarpa kan-
ter eller diskmaskin vid rengéring om du har tillbehdr
i Super Clean. Det kan forstdra belaggningen.

Produkter i rostfritt stal eller aluminium:
Rengdr ugnsluckan endast med en blét svamp.
Torka med en mjuk trasa.
Anvand inte stalull, syror eller polermedel eftersom de
kan skada ytan i ugnen. Rengér ugnens kontrollpanel
med samma forsiktighet.

Rengoring av luckans packning

+ Kontrollera ugnsluckans packning med jamna mel-
lanrum. Ugnsluckans packning ar den som omger
ugnens 6ppning. Anvand inte produkten om denna
packning &r skadad. Kontakta kundtjanst.

* Férrengdring av luckans packning, se allmén infor-
mation om rengdring.

Ugnsstegar

Du kan ta bort ugnsstegarna for att rengdra sidovaggar-

na.

Borttagning av ugnsstegarna

~

%

@ Dra forst ut stegamas @ Dra ut stegen bakill
framre del fran sidovag-  fran ugnssidan och ta
gen. bort den.

Sétta i ugnsstegarna

Sétt i ugnsstegarna i omvand ordning.

@ Ugnsstegarnas avrundade andar ska peka fram-
at.

Vattenrengdring

Aqua rengdringsprocedur anvander anga for att ta bort
fett och matpartiklar fran ugnen.

1. Hall 300 ml vatten i Aqua rengdringsbehallare i ug-
nens nedre del.

2. Stall in ugnsfunktion [&%] .
3. Stallin temperaturen till 90 °C.

12

4. Lat produkten st pa i 30 minuter.
5. Stang av produkten och lat den svalna.
6. Nar den har svalnat, rengdr insidan med en trasa.

Varning Se il att den &r kall innan du rdr den.
Det finns risk for att du branna dig.

Ugnslampa

Varning Var forsiktig nar du ska byta ugnslampa.
Det finns risk for stot.
Innan du byter ut ugnslampan:
+ Stang av ugnen.
+ Ta ut sékringarna i sakringsskapet eller sténg av hu-
vudstrombrytaren.

Lagg en trasa pa ugnens botten for att forhindra
skada pa lampan eller glasskyddet.
Hall i halogenlampan med en trasa for att férhindra att
fett ska komma pa lampan.
1. Tabort glasskyddet genom att vrida det moturs.
2. Rengdr lampglaset.

Satti en ny lampa som tal 300 °C och som &r av-
sedd for ugn.
Anvénd samma typ av lampa.

4, Satt tillbaka lampglaset.

Rengoring av ugnsluckan

Ugnsluckan har tva glasrutor. Du kan ta bort ugnsluck-
an och de inre glasrutorna for rengéring.

Ugnsluckan kan stdngas om du férsoker ta bort
det inre glaset innan du tar bort ugnsluckan.

(2) Lyft upp och vrid spa-
karna pa de tva gangjar-

© Oppna luckan helt
och halli de tva gangjar-
nen. nen.



Rengor glasrutorna med vatten och lite diskmedel. Tor-
ka glasrutan noga.

Montering av ugnslucka och glasrutor

Sétt tillbaka glasrutan i ugnsluckan nar du &r klar med
rengdringen Utfér stegen ovan i omvand ordning.
Zonen med screentryck maste vara vand mot insidan
av ugnsluckan. Efter installationen maste du se till att
ytan pa glasrutan med zonerna med screenprinting inte

\n’ y

O stang ugnsluckan til @ Lagg luckan pé en Ar knottrig nér du vidrdr den.
den forsta oppna positio-  mjuk filt pé ett stabilt un- Se till att du sétter dit det inre glaset ordentligt pa sin
nen (halvvags). Dra dar-  derlag. plats. Se bilden.

efter framat och ta bort
luckan fran sin plats.

@ Lossa lasningssyste- @ Vrid de tva fastena
met for att kunna ta bort ~ 90° och lossa dem fran
den inre glasskivan. fastena.

(7] Lyft forsiktigt (steg 1)
och ta bort (steg 2) glas-
rutan.

Om maskinen inte fungerar

& Varning Se kapitlet "Sakerhetsinformation".

Produkten fungerar inte Produkten &r inte aktiverad. Aktivera produkten. Se avsnittet
"Daglig anvandning".
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Produkten fungerar inte Sakringen i sakringsskapet har st~ Kontrollera sakringen. Kontakta en
ut. behdrig elektriker om sakringen I6-
ser ut mer an en gang.
Ugnsbelysningen tands inte. Glodlampan ar trasig. Byt ut ugnslampan.
Anga och kondens samlas pama-  Maten har fatt st kvar for lingei Lt inte matratter sta i inbyggnads-
ten och i inbyggnadsugnen. ugnen. ugnen langre &n 15-20 minuter ef-

ter att tillagningen &r klar.

Kontakta forsaljaren eller kundtjanst om du inte kan av- | Information som kundtjanst behdver finns pa typskylten.
hjélpa felet. Typskylten sitter pa den yttre kanten av produktens in-
nanmate.

Vi rekommenderar att du antecknar den har:

Modell (MOD.)
PNC (produktnummer)
Serienummer (SIN.)

Installation

& Varning Se kapitlet "Sakerhetsinformation”.

Inbyggd
4 ™

548\20
§558 b
. /
589
N
4
5
4

/

. /
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Elektrisk installation

Varning Endast en kvalificerad person far utfora
den elektriska installationen.

Miljdskydd

X

Symbolen < pa produkten eller emballaget anger att
produkten inte far hanteras som hushallsavfall. Den
skall i stallet [amnas in pa uppsamlingsplats for
atervinning av el- och elektronikkomponenter. Genom
att sakerstlla att produkten hanteras pa ratt satt bidrar
du till att forebygga eventuellt negativa miljo- och
halsoeffekter som kan uppsta om produkten kasseras
som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om

Tillverkaren kan inte héllas ansvarig om saker-
hetsforeskrifterna i kapitlet "Sakerhetsinformation”
inte foljs.

Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en
huvudkabel.

Kabel

Kabeltyper for installation eller utbyte: HO7 RN-F, H05
RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05
BB-F.

For kabeldelen, se den totala effekten (pa markplaten)
och tabellen:

Total effekt Kabeldelen

max. 1380 W 3x0,75 mm?
max. 2300 W 3x 1 mm?
max. 3 680 W 3x 1,5 mm?

Den gréna/gula kabeln maste vara 2 cm langre an fas
och neutral kabel (bla och brun kabel).

Q

atervinning bor du kontakta lokala myndigheter eller
sophamtningstjanst eller affaren dar du kopte varan.

@ Forpackningsmaterial

Forpackningsmaterialet &r miljévanligt och ater-
vinningsbart. Plastdelar & markerade med internatio-
nella férkortningar som PE, PS, etc. Kasta forpack-
ningsmaterialet i soptunnor avsedda for just detta mate-
rial pa din avfallsstation.
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